
CARRAGENINA LACTEA

DESCRIPCION

Mucilago polisacárido acuoso que forma gelatina en las paredes de las células, se encuentra en las algas
rojas y algunas otras especies.
Se encuentra en polvo purificado, o deshidrato,

USOS

Emulsificante en productos alimenticios, especialmente en chocolate de leche, pastas dentífricas, 
cosméticos, productos farmacéuticos, colide protector, estabilizante en helados

PRESENTACION

Saco x 25kilos

PROCEDENCIA

China

            
             

                

PARAMETRO ESPECIFICACIONES
TOTAL DE SULFATO 15-40%
HUMEDAD <13
CENIZAS <20
VISCOSIDAD DE AGUA 20 -200MPAS
GEL DE AGUA >1200
TRANSPARENCIA >75
ARSENICO < 0.0002
PLOMO < 0.001
TOTAL DE BACTERIAS < 5.000CFU/G
TAMAÑO DE PARTICULA 95% a través de malla 120


